Restaurang Taj Mahal
Forata indiska restaurangen i hjdrtat av Helsingborg

...Since 1995

Bes6k gdrna var
Drottninggqtgn 24 hemsida for mer info!
Helsingborg, Sweden

042 -14 10 07

®6 6

www.restaurang-tajmahal.com



Taj Mahal

Ar ett mausoleum i Agra i Indien som mogul harskaren Shah
Jahan latt uppfora over sin dlsklingshustru Mumtaz Mahal.
Byggnationen pdboérjades 1632 och slutférdes omkring 1643.
1983 togs Taj Mahal upp med vdarldsarvlista med motiveringen:
"ett universellt beundrat masterverk bland varldsarv."

Den 7 juli 2007 utsdgs Taj Mahal till ett av
varldens sju nya underverk.

: Folj oss pd Facebook
www.restaurang-tajmahal.com
facebook/RestaurangTajmahal
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Allergisk? Prata med oss!

Forratter

1 Tomato Soup 69:-
Farska tomater, smor, vitlok, gradde

2 Dal Soup 69:-
Linser, ingefara, farska tomater, vitlok, koriander, citron

3 Hot Chicken Soup 69:-
Stark kycklingsoppa med vitlok, chili, lemon, majsmjol, soyasds

4 Pappadam 39:-

Tunt, krispigt bréd gjort av ris och linsmjol.
Serveras med mango chutney

5 Masala Pappadam 49:-
Friterad papadam toppad med hackad 16k, gron chilli,
tomat, gurka, koriander, indiska kryddor

6 Chili Mushroom 69:-

Farska champinjoner sauterade med |6k,
paprika, grén chili, vitlok och indiska kryddor

7 Chili Paneer 69:-

Kryddad och grillad hemlagad ost.
Serveras med sallad och fyllig sds.

8 Chicken Cheese Balls 69:-

Friterade kycklingsbullar fyllda med ost.
Serveras med sallad och tamarind chutney

9 Pakora (Vegetarian / Chicken / King Prawn) 49:- / 59:-
Marinerad och friterad gronsaksmix / kyckling / jatterdkor.
Serveras med sallad och tamarind chutney

10 Onion Bhajee 59:-
Friterade lI6kbullar med linser och férska kryddor.
Serveras med sallad och tamarind chutney

11 Sri Lankan Mutton Rolls 69:-
Lammfdars blandat med gronsaker som ar rullat i rispapper
och sedan friterat. Serveras med sallad och tamarind chutney

12 Masala Chicken / King Prawn 69:-
Kycklingfilé / Jatterakor marinerade i masala och grillad i lerugn.
Serveras med sallad och tamarind chutney.

13 Samosa (Vegetarian / Chicken) 49:- / 59:-
Indiska piroger med grénsaker eller kycklingfylining.
Serveras med sallad och fyllig sés.

14 Amritsari Fish Fry 79:-

Friterad laxfilé mainerad med rod chilli, gurkmeja, vitlok, ingefdra,
citronjuice, cashewndtter, 16k, tomat och yoghurt

=medium =stark = véldigt stark = mycket stark
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Sallader

Onion Salad 49:-

Farska I6kskivor med citron,

Brod

Naan dr ett traditionellt indiskt brod
gjort av vetemjol, salt, jast, yoghurt,
mjolk, dgg och bakat I lerugn.

gron chili och farska orter

Green Salad 59:-

Farsk gurka, tomat,

och farska orter

18 Plain Naan 35:-
|6k, morot 19 Butter Naan 39:-
20 Garlic Naan 39:-

Tandoori Salad 59:-
Grillad 16k, tomat, paprika med 21 Cheese Naan 45:-
isbergssallad, citron och tandoori

masala

Pashwari Naan 45:-
Masala Naan 45:-
Parotta 35:-

Ett tunnbrod i flera lager
gjort av mjol, salt, vatten
och olja

Traditionella Grytor

Nedanstdende ratter kan véljas mellan Kyckling / Biff / Lamm / Jéatterdkor
159kr / 169kr / 179kr / 189kr

Patiala

Chettinad

Kadai

Jalfrezi

Balti

Madras

Sagwala

Sambal
Stark och sur

Curry

Korma
Mild

Vindaloo
Mycket Stark

Hemlagade kryddor blandade med currysds och en touch av spenat
och yoghurt

Handplockad chettinad masala-blandning med currysds med
kokosmijolk, svart peppar och curryblad

Traditionell indisk ratt, tillagad med farsk vitlok, 16k, ingefdra,
koriander och paprika

Gryta med fdrsk gron chili, paprika, koriander och vitlok som ar
tillagad i egen smakfull kryddsas

Populdr gryta med 16k, paprika, farska kryddor och baltisds.

Gryta tillagad med yoghurt, kokosmjélk, madras curry masala,
farsk koriander, vitlok, ingefdra, tamarind och kryddblandning

Gryta med spenat, farsk gron chili, indiskt smor, grddde och kryddor

Gryta med farsk gron chili, tomater, ingefdra, vitlok, koriander och
citron som dr tillagad i special sambalsas

Gryta med vitlok, Ingefdra, 16k och tomatpuré

Gryta med grddde, mandel och kokos

Mycket stark gryta tillagad med egen kryddblandning och specialsés

=medium =stark = véldigt stark

= mycket stark
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Sizzler

Lerugnsgrillade ratter som ar kryddade med vitlok, ingefdra och marinerade i yoghurt.
Serveras pd hett jarnfat med sizlersallad och fyllig sds.

Hariyali Chicken Tikka Sizzler 179:-
Kycklingfilé marinerad i lackra grona hdrligheter som spenat, koriander, mynta, grén chili,
yoghurt, kryddor och orter

Amritsari Fish Sizzler 179:-
Friterad laxfilé marinerad med réd chili, gurkmeja, vitlok, ingefdra, citronjuice, cashewnétter,
16k, tomat och yoghurt

Tandoori Chicken Sizzler 169:- s
Marinerade och grillade kycklingklubbor / -
Chicken Tikka Sizzler 179:- ' “: /

Marinerad och grillad kycklingfilé

Garlic Chicken Tikka Sizzler 179:-
Vitloksmarinerad och grillad kycklingfilé

Malai Chicken Tikka Sizzler 179:-
Grillad, marinerad kycklingfilé med gradde, ost, cashewnétter och kryddblandning

King Prawn Sizzler 189:-
Marinerade och grillade jatterdkor

Garlic King Prawn Sizzler 189:-
Vitloksmarinerade och grillade jatterdkor

Taj Mahal Tiranga Platter 189:-

En livfull smaktrio med marinerad och grillad kyckling i tre IGckra stilar. Symboliserar den indiska
flaggans farger. Kryddig kyckling tikka, krémig kyckling malai och pikant kyckling hariyali.
Serveras med dipsds, grillade gronsaker och farska garneringar

Lamb Tikka Sizzler 199:-
Marinerad och grillad lammfilé

Lamb Seekh Kebab 199:-

Hemmagjord lammfdrskebab med 16k, koriander och farska kryddor

Taj Mahal Meat Platter 219:-

Lammfilé, kycklingfilé och jatterdkor marinerade i indiska kryddor.
Serveras med dipsds, samosa, grillade gronsaker och farska garneringar

Biryani

Smérstekt saffranris kokt ihop med gronsaker / kétt / jétterdkor samt russin, 6k, paprika,
férska kryddor, rostad 16k, koriander, special biryanisés samt cashewnétter.
Serveras med raita, som dr en kall indisk yoghurtsés med riven gurka samt mynta och kryddor

Vegetarisk Biryani 149:-
Kyckling Biryani 159:-
Lamm/Biff Biryani 169:-
Jatterakor 179:-
Mixed Biryani 199:-

Kyckling, lamm, biff, rakor och blandade gronsaker

=medium =stark = véldigt stark = mycket stark
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FiSk OCh Skqldjur (Titta dven under Traditionella & Sizzler)

Kerala Fish Curry 179:-
Laxfile tillagad i kokosmijolk, fiskmasala, curryblad, senapsfré, tamarind,
[0k, vitlok, rod chilli och ingefdra

Salmon Special 169:-
Smorstekt lax, 16k, paprika, fdrsk koriander & tomat i specialsds

Prawn Palak 159:-
Rakor med bladspenat i tomat och currysdas

Mango Scampi 179:-
Cognacflamberade scampi med curry, mango, I6k och kryddor

Ceylon Fish Curry 179:-
Laxfilé, 10k, vitlok, ingefdra, tomat, Jaffna fish-masala och kokosmjélk

Colombo Cuttlefish Curry 179:-
Bldckfisk, 16k, vitlok, ingefdra, cuttlefish-masala, kokosmjolk och svartpeppar

Point-Pedro King Prawn Curry 179:-
Jatterdkor, 16k, vitlok, ingefdra, chili, prawn-masala och kokosmjélk

Devilled Dishes

Devilled ratter ér populdra Sri lankesiska ratter som ér valdigt kryddiga.

Devilled Potatos 149:-

Potatis, 16k, chili, kummin och Sri lankan curry masala

Devilled Chicken 159:-

Kyckling, 16k, tomat, vitldk, ingefdra, chilli, sojasds och tomatsds
Devilled Beef 159:-

Biff, 6k, tomat, vitlok, ingefara, chili, sojasés, och vindger
Devilled Prawns 169:-

Rakor, 16k, tomat, vitlok, ingefdra, chili, sojasds och tomatsds

Devilled Hot Butter Cuttlefish 169:-
Blackfisk, smor, 10k, chili, kummin, sojasds, vitlok och specialmasala

Husets Thali (Blandade Ratter)

Vegetarian Thali (Vegetarisk) 179:-
Paneer Tikka Masala, Dal Makhani med saffransris, sallad, pappadam,
raita, pickles och vegetarisk samosa

Special Curry Thali 209:-
Chicken Tikka Masala, Lamm / Biff Jalfrezi med saffranris, sallad, samosa och sds

Grill Thali 229:-
Grillade kycklingfilébitar, lammfilébitar, kycklingklubba och jatterdkor med saffranris,
sallad, specialsés och samosa

=medium =stark = véldigt stark = mycket stark
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=medium =stark = valdigt stark =mycket stark

Husets Specialiteter

Laal Maas (Kyckling / Lamm / Biff / Jatterdkor) 179:-
Valdigt populdr stark ratt frdn Rajasthan. Typiska indiska
kryddor med Laal Maas-masala. Toppad med yoghurt

Methi Malai (Kyckling / Lamm / Biff / Jatterdakor) 179:-
Bockhornskléveblad tillagade med krdmig vit s@s och toppad med smor

Chicken Tikka Masala 169:-

Lerugnsgrillade kycklingbitar tillagade med yoghurt, gradde, tomat, ingefdra,
vitlok, 10k, indiska kryddor och orter

Garlic Chicken 169:-
Kycklingfilébitar med vitlok, 16k, tomat och masalasds

Mango Chicken Mild och sét  169:-
Kycklingfilé med smér, 16k, mango, gradde och mandel

Butter Chicken Midochsst 169:-
Grillad kycklingfilé med tomatsds, indiskt smor, kokos, mandel och gréadde

Chicken Stir-Fry 179:-
Kycklingfilé i bitar marinerade i yoghurt och tandoorikryddor.
Tillagad med chili och soja

Hot Chili Kadai ( Kyckling / Lamm / Biff / Jatterdkor) 179:-
Gryta tillagad med vitldk, 16k, paprika och starka indiska kryddor

Rogan Josh (Kyckling / Lamm / Biff / Jatterdkor) 179:-
Gryta tillagad med tomat, [0k, ingefara, vitlok, yoghurt, garam masala
kryddor och special masalasés

Kali Mirch (Kyckling / Lamm / Biff / Jatterdkor) 179:-
Populdr gryta tillagad med gradde, cashewndtter, garam masala, ingefdra,
vitlok och svartpeppar

Lamb Kofta 189:-
Hemmagjord lammfdarskebab med |6k, paprika, gradde,
farska kryddor och tomatsds

Taj Mahal Special 199:-

Lamm / biff, jatterdkor och kycklingfilé i bitar med friterad 16k, paprika och
tomat i kockens specialsds

Sri Lankan Kothu Parotta

Sri Lankesisk parotta i sma bitar blandad med grénsaker, dgg, 16k, chilli, kryddor.
Kan vdljas mellan vegetarisk /agg / kyckling / lamm

Vegetarisk Kottu Parotta 159:-
Agg Kottu Patotta 159:-
Kyckling Kottu Parotta 169:-

Lamm Kottu Parotta 179:-
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=medium =stark = véldigt stark = mycket stark

Vegetariska & Veganska Ratter "

Mushroom Masala 159:-
Utsokt gryta med champinjoner, 16k, tomat, ingefara, vitldk, indiska kryddor och orter

Matar Mushroom Masala 159:-
Gryta med champinjoner, drtor, [0k, tomat, indiska kryddor och orter

Shahi Matar Paneer 159:-
Utsokt och fyllig gryta med hemgjord ost, drtor, tomat, 16k, ingefdra, vitlok,
cashewndtter, gurkmeja, réd chili, indiska kryddor och orter

Paneer Lababdar 159:-
Kramig och smakrik gryta med hemgjord ost, cashewnotter, tomat,
nordindiska kryddor och orter

Aloo Jeera 159:-
Smakfull vegetarisk ratt med potatis som dr sauterad med spiskummin, tomat,
réd chili, ingefdra, koriander samt andra indiska kryddor och orter

Palak Paneer 159:-
Spenat med hemlagad ost, 16k, vitlok och kummin

Paneer Makhani  159:-
Hemlagad ost med indiskt smor, tomatsds, mandel och grédde

Kadai Paneer 159:-
Hemlagad ost tilllagad med farsk vitlok, [0k, ingefdra och paprika

Dal Makhani  159:-
Olika typer av linser med indiskt smor, tomatsds och gradde

Dal Tadka 159:-
Linsgryta med fdrsk gron chili, koriander, vitlok, 16k och ingefdra

Paneer Tikka Masala 159:-
Hemlagad ost med grddde, tomatsds, indiskt smor och vitlok

Aloo Gobi 159:-
Potatis, blomkal, |6k, koriander och gron chili

Channa Masala 159:-
Kikdrtor, 16k, tomat, vitldk, ingefara och gron chili

Bindi Masala 159:-
Okra, 16k, farsk grén chili och tomat med indiska kryddor

Subzi Diwani Handi 159:-
Farska blandade gronsaker med hemlagad ost och indiska kryddor

Paneer Tikka Sizzler 169:- I
Hemlagad ost som ar marinerad och grillad i lerugn
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Tandoori Mushroom Tikka Sizzler 169:-
Farska champinjoner marinerade med tandooris@s och grillade i lerugn.
Serveras med grillade gronsaker och en dipsds

Taj Mahal Vegetarian Platter 189:-
En ratt med grillade champinjoner, blomkal, potatis, 16k, paprika, tomat,
hemlagad ost. Serveras med dipsds, pappadams och farska orter

Barnmeny

Alla barnmenyer serveras med barn-pappadam.

Chicken Korma Mid 99:-
Mild kycklinggryta lagad med gradde, smor, kokos och mandel.
Serveras med ris & sallad

Mango Chicken Mild och sét 99:-
Kycklingfilé med smér, 16k, mango, gréddde och mandel

Butter Chicken Mild ochsst 99:-
Grillad kycklingfilé med tomatsds, indiskt smér, kokos, mandel och grédde

Chicken & Chips 99:-
Friterade kycklingfilé bitar med pommes, sallad och sés.

Chicken Cheese Balls 99:-
Friterade kyckling bollar fyllda med ost.
Serveras med pommes, sallad & sés.

Fish & Chips 99:-
Friterade fiskpinnar serveras med pommes, sallad och sds.

Tillbehor

Pickles (inlagda grénsaker) 20z=
Mango Chutney / Myntasas / Chilisas / Tamarind chutney 20:-

Raita (Kall indisk yoghurtsés med riven gurka samt mynta och kryddor) 30z=

Allergisk? Prata med 0SS! @ —gutenfi @ —veqansk  wmeim /csmne /— vk

= mycket stark
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Ris

Kan endast bestdllas till grytor eller huvudrdtter.

Saffron Rice 39:-
Basmatiris kokt med saffran

Jeera Rice 59:-

Basmatiris kokt ihop med kummin, [0k, koriander, kryddor och 6rter

Matar Pulao 69:-
Basmatiris, grona drtor, kryddor och orter

Mixed Vegetables Pulao 89:-

Basmatiris kokt ihop med blandade grénsaker, kryddor och érter

Navaratna Pulao 99:-

Basmatiris, blandade grénsaker, torkade och farska frukter, notter, kryddor och orter

Fried Rice 99:-

Stekt basmatiris med dgg, blandade grénsaker, kryddor och orter

Efterratter

Mango Lassi 59:-
Mango, yoghurt, socker, kryddor

Falooda 59:-
Glass, mjolk, rose syrup, basilfrd, socker

Kulfi (Indisk Glass) 69:-
Indisk glass. Saffranskryddad mjélk med,
mango, kokos, kardemumma & pistage

Gulab Jamun 69:-
Friterade mjolkpulversbullar i sockerlagetserveras
med vaniljglass

YU | DL . B . T T . |
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“f recipe
has no soul.

you as a cooti must
bring soul to
the recipe”




Indisk mat ndr den dr som allra bcist!

Besok gdrna var

hemsida fér mer info!
0 Folj oss pa Facebook

facebook/RestaurangTajmahal

www.restaurang-tajmahal.com




